
Wintermenü I (22,00€p.P.)

I (Wahl aus 1)

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen und Kürbiskernöl

oder

Apfel-Maronencremesuppe mit Maronenchips

II (Wahl aus 1)

Schweinsgulasch mit Kartoffelknödel & Bröselschmelze

oder

Gebratenes Zanderfilet auf Rahmspinat mit Rosmarinkartoffeln

oder

Kürbisrisotto mit geschmolzenem Gorgonzola, Pistazien und Kürbisecken

III (Wahl aus 1)

Vanille-Orangen-Panna-Cotta

oder

Apfelstrudel mit Vanillesauce

leo s lounge
classic food & drinks



Wintermenü II (27€ p.P.)

I

Eine Tasse hausgemachter Glühwein mit Früchtebrot

II (Wahl aus 1)

Bio-Karotten-Ingwercremesuppe mit Gartenkresse und Kürbiskernöl

oder

Apfel-Maronencremesuppe mit Maronenchips

III (Wahl aus 1)

Rosa gebratene Entenbrust auf Apfel-Blaukraut mit Zimt-Orangen-Entenjus 

und Kartoffelknödel mit Bröselschmelze

oder

Gebratener Loup de mer auf Kürbisrisotto mit Kürbisecken

oder

Mangoldquiche mit Schnittlauchsauerrahm und Salat

IV (Wahl aus 1)

Zimt-Mousse-au-chocolat

oder

Apfelstrudel mit Vanillesauce

leo s lounge
classic food & drinks



Menü III (35€ p.P.)

I

Eine Tasse hausgemachter Glühwein mit Früchtebrot und Canapés

II (Wahl aus 1)

Bio-Karotten-Ingwercremesuppe mit Gartenkresse und Kürbiskernöl

oder

Apfel-Maronencremesuppe mit Maronenchips

III (Wahl aus 1)

Hirschgulasch mit Preiselbeeren, handgeschabten Spätzle 

und Rotwein-Gewürzbirne

oder

Gebratener Loup de mer auf getrüffeltem Rahmwirsing mit Pommes Pont Neuf

oder

Kürbisrisotto mit Kürbisecken, geschmolzenem Gorgonzola und Pistazien

IV 

Schokoladentraum aus Dreierlei von der Schokolade

V

Birne und Blauschimmelkäse im Kataifiteig gebacken

mit Feigensenf und Trauben
leo s lounge

classic food & drinks


